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La salade verte

Assiette de charcuteries de la fermette de Jean-Marie de 

St-Joachim-de-Shefford et ses condiments

Croûte au brie fondant sur sa compote d'oignons au Porto et pignons de pin

MENU DU SOIR 

ENTRÉES

Le potage du moment

L'entrée selon l'inspiration du Chef

Ris de veau sur compote de pommes Granny et caramel à l'érable

Pétoncles frais du Québec sur cappucino de homard à l'huile de truffes
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Poisson frais du marché sur sa sauce au Chablis et infusion de verveine

Le filet de bœuf, sauce bordelaise au foie gras du Québec

Côtes de cerf de Charlevoix et son inspiration de sauce grand veneur

Pour nos végétariens et végétaliens, il nous fera plaisir de vous concocter un 

plat sur demande selon la disponibilité et l'arrivage du moment

* Tous nos plats sont faits maison avec des produits de qualité, de saison et 

surtout, qui respectent l'environnement

PLATS PRINCIPAUX

Pâtes aux fruits de mer selon l'arrivage, sauce vin blanc légèrement crémée

Suprême de volaille de la Ferme d'amour et son émulsion 

au lard fumé de St-Joachim-de-Shefford

Bavette de boeuf aux échalotes françaises
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Green salad

Soup of the evening

Appetizer of the evening | Chef's inspiration

Warm brie crouton with its onion & Port compote & pine nuts

Sweetbread on a Granny apple sauce & maple caramel

Fresh Quebec scallops served on a lobster & truffle oil cappucino

Platter of delis from Jean-Marie's farm in St-Joachim-de-Shefford 

& its condiments

NIGHT MENU

APPETIZERS



28

33

34

39

46

48

Beef filet; Bordelaise & foie gras sauce

MAIN DISHES

Seafood pasta, according to the market, with its lightly creamed 

white wine sauce

Chicken supreme from the Ferme d'amour & its emulsion of smoked bacon

from St-Joachim-de-Shefford

Beef bavette & French shallots

Fresh fish from the market on its Chablis & verbena infusion sauce

Venison chops from Charlevoix & its berry sauce

For our vegetarians & vegans, we will be delighted to prepare you a meal 

upon request according to availability of our products at that moment. 

* All dishes are homemade with seasonal quality products 

that are respectful of our environment


